
• Wirtshus Donnstig 19. November 2026 •

Hausgemachte Spinatknödel | 18.50
an Kürbisrahm | Brokkoliröschen | geriebener Parmesan

Hausgemachte Falafel | 18.50
auf buntem Herbstgemüse | Sauerrahmdip | vegan möglich

Gefüllte Hühnerbrust | 21.50 
Füllung: Topfen, Kürbiskern & -öl | Gemüse-Kartoffelgröstl

Zwiebelrostbraten | 29.50
Speckbohnen | hausgemachte Kroketten 

Gebratenes Schweinefilet | 25.50
Pfefferrahm | Herbstgemüse | hausgemachte Kroketten
 

Für die Jüngsten: Mini Schnitzel oder Chicken frites | 9.50
Pommes frites | Ketchup

DESSERT
Vanilleeis an Kürbiskernöl | 4.50 

Nougat-Topfenmousse | 9.50
Brombeerragout | Karamellcrumble

VORSPEISEN
Bunt gemischter Salat | 6.50
Rohkostsalate | Blattsalat | Hirschadressing

Blattsalat Steier | 6.00
Hirschadressing & Kürbiskernöl | gekochtem Ei | Croutons | Kernle

Klare Rindssuppe | 6.00
mit Flädle | Gemüsestreifen | Schnittlauch

Cremesuppe vom Altacher Kürbis | 5.50
mit steirischem Kürbiskernöl und -kernen

HAUPTSPEISEN

Hirschawirts Backhennele | 20.50
Bunt gemischter Salat | steirisches Kürbiskernöl

Wiener Schnitzel vom Schwein | 19.50
Pommes Frites | Preiselbeeren

Hirschragout | 
Apfelrotkraut | Preiselbeeren | Nuss-Spätzle 
 


