
               Für den besten Papa! 
               Vatertag 2026  

 

UNSERE GETRÄNKEEMPFEHLUNGEN  

Mirabellen Spritz | 7.5 

Lillet , Prosecco, Soda  & Mirabellensirup  

E rfrischend , regional  & exotisch  

 

Sauvignon Blanc 1/8 l   5.2 | Flasche  32.0  

Weingut Unger, Halbturn, Neusiedlersee, Burgenland  

Kräftiger Stachelbeere & Holunder im Duft. Reifer Gaumen, 

hinterlegt von exotischen Nuancen .  

 

Pinot Noir 1/8 l  5. 2 | Flasche 34.0  

Biow eingut Auer , Tattendorf, Thermenregion , Niederösterreich                      

Klassisch helleres, gedecktes Rot, im Geschmack würzig und     

ein wenig an Waldboden und Beeren erinnernd, harmonisch     

und charaktervoll. Perfekt für entspannte Stunden.  

 

 

Unser Vatertagsmenü 
… für besondere Augenblicke. 

 

                    Bunter Blattsalat an „Hirschadressing“  

Speckwürfel, Ei und Croutons  
∞  ∞  ∞ 

Zartes Schweinefilet an Champignon rahmsauce , 

knackiges G emüse und Mandelbällchen  
∞  ∞  ∞ 

Cremiges Nougatparfait  

an Mirabellensauce  und marinierte Erdbeeren  

                                             Menü komplett 39.5  

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  

MINI WIENER SCHNITZEL  | 9.5  

m it Pommes frites und Ketchup  

 

KNUSPRIGE CHICKEN  FRITES | 9.5                                             

m it Pommes frites und Ketchup  

 

 



VORSPEISEN  

BUNT GEMISCHTER SALAT  | 6.5  

Knackige Rohkostsalate und frischer Blattsalat mit unserem 

hauseigenen Hirschadressing  

 

SCHLEMMERSALAT | 7.5 

Bunter Blattsalat an „Hirschadressing“, Speckwürfel,  

gekochtem Ei und Croutons  

 

KLARE  RINDSSUPPE | 6.0  

m it feinen Flädle, zarten Gemüsestreifen und Schnittlauch  

 
 

HAUPTSPEISEN  

ZWIEBELROSTBRATEN | 29.5  

a n Rosmarinjus , Speckbohnen und Bratkartoffeln   
 

WIENER SCHNITZEL  VOM SCHWEIN | 19.5 

in der Pfanne goldbraun gebacken serviert mit Pommes Frites  
 

 

ZARTES SCHWEINSFILET AN CHAMPIGNONRAHMSAUCE | 26.0  

m it buntem G emüse und Mandelbällchen  

 

GEBRATENES ZANDERFILET  | 25.5  

a uf Gemüse -Kartoffelg ‘röstl und Zitronen -S enfbutter  dazu  

 
GEGRILLTE KARTOFFELTALER  | 19.5 

an Toma ten -Zucchinigemüse , Lauchstroh und Sauerrahmdip  | 

vegetarisch  

 
TOBI’S HACKLAIBCHEN  | 19.5  

an Pfefferrahmsauce, buntem Gemüse und Butterspätzle  

 

GEBRATENES SCHWEINERÜCKENSTEAK | 23.5  

dazu Speck, Zwiebeln, Kräuterbutter und Bratkartoffeln  

 

BOEUF  STROGANOFF AUS FILETSPITZEN | 28.5  

dazu  Butterspätzle  

 

Für die süßen Gelüste dem Papa ein Bussi geben und  

etwas aus der Dessertkarte aussuchen. 😉 


