
               HEUTE FEIERN WIR MAMA 
               Muttertag 2026 

 

UNSERE GETRÄNKEEMPFEHLUNGEN  

Mirabellen Spritzer | 7.5 

Aperol , Prosecco, Soda  & Mirabellensirup  

erfrischend & fruchtig  

 

Sauvignon Blanc 1/8 l   5.2 | Flasche  32.0  

Weingut Unger, Halbturn, Neusiedlersee, Burgenland  

Kräftiger Stachelbeere & Holunder im Duft. Reifer Gaumen, 

hinterlegt von exotischen Nuancen .  

 

Rosé & Co2 | Rosé Sekt 1/8 l  5.0 | Flasche 27.0  

Weingut Münzenrieder, Apetlon, Neusiedlersee  

Roter Beerenmix im Duft, fein fruchtig; am Gaumen sehr leicht & 

erfrischend, spritzige  und sanft prickelnd am Gaumen.  

 

 

UNSER MUTTERTAGSMENÜ 
Ein besonderes Angebot für besondere Augenblicke. 

 

                      Bunter Blatts alat  an „H irschadressing “, 

Speckwürfel, Ei und Croutons  
∞  ∞  ∞ 

Zartes Schweinefilet an Pfefferrahmsauce , 

knackiges G emüse und Mandelbällchen  
∞  ∞  ∞ 

Limetten -Topfenmous se   

mit  B eer en ragout und Schoko -C ru mble  

                                                             Menü komplett 3 9.- 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  

MINI WIENER SCHNITZEL  | 9.5  

Mit Pommes frites und Ketchup  

 

KNUSPRIGE CHICKEN  FRITES | 9.5                                             

Mit Pommes frites und Ketchup  

 

 



VORSPEISEN  

BUNT GEMISCHTER SALAT  | 6.5  

Knackige Rohkostsalate und frischer Blattsalat mit unserem 

hauseigenen Hirschadressing  

 

SCHLEMMERSALAT  | 7.5 

Bunter Blatts alat  an „H irschadressing “, Speckwürfel,  

gekochtem Ei und Croutons  

 

FRÜHLINGSSALAT | 7.8  

Blatts alat  an Himbeerdressing, mari nierter Spargel & Junglauch   

 

KLARE  RINDSSUPPE | 6.0  

m it feinen Flädle, zarten Gemüsestreifen und Schnittlauch  

 
 

HAUPTSPEISEN  

WIENER SCHNITZEL  VOM SCHWEIN | 19.5 

in der Pfanne goldbraun gebacken serviert mit Pommes Frites  

 

SAFTIGES  BAUERN CORDON BLEU | 22.0  

gefüllt  mit Wälder  Bergkäse und Speck  dazu  Pommes Frites  

 

 

 

ZARTES SCHWEINSFILET AN PFEFFERRAHMSAUCE | 25.5  

m it buntem G emüse und hausgemachten Mandelbällchen  

 

ZWIEBELROSTBRATEN | 29.5  

a n Rosmarinjus , Speckbohnen und Bratkartoffeln  

 
GEBRATENES ZANDERFILET  | 24.5 

a uf feinem  Spargelragout  und Salzkartoffeln  

 

SPINATKNÖDEL | 19.3 

an Bergkäsesauce mit  geröstete n  Walnüssen  und              

frittierte Petersilie | vegetarisch  

 
HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN | 19.8 

gefüllt  mit Basilikum und Topfen  auf  Gem üse  an Nuss butter  und 

geriebenem Käs e  | vegetarisch  

 

Den süßen Muttertagsabschluss findest du 
in unserer Dessertkarte. 


